
 

Wir akzeptieren: Barzahlung und EC Karten  

und keine Kreditkarten 
 

 

 

 

 

Wählen Sie Ihr Menü  
(Preis pro Person) 

 

Sie können sich Ihr Menü selber zusammenstellen. 

 

 

 

 

 

Der Menüpreis ist 

 

inklusive 

 

unseres hausgebackenen Brotes 

 

und verschiedenen hausgemachten Dips 

 

sowie 19% Mehrwertsteuer 

 

 

 

 
 

Vorspeise - Vorspeise - Vorspeise       € 62 

 

 

 

Vorspeise - Hauptgang (Fleisch oder Fisch) - Dessert       € 69 

 

 

 

Vorspeise - Hauptgang (vegetarisch) - Dessert                   € 64 

 

 

 

Vorspeise - Vorspeise - Hauptgang (Fleisch oder Fisch)  € 79 

 

 

 

 

 

ÜberraschungsMenü - 4 Gänge  € 80 pro Person 

 - nur Tischweise - 

gegessen wird was auf den Tisch kommt 

 

 

 



 

Wir akzeptieren: Barzahlung und EC Karten  

und keine Kreditkarten 
 

 

 

 

 

VORSPEISE                                            
 

Vorspeisenvariation für 2 zum Teilen       € 44 

auf der Fassdaube serviert     

 

Geflämmte Wildfanggarnelen mit mariniertem Spargel    € 22 

mit Soja - Citrus - Vinaigrette 

 

Knusprige Krapfen gefüllt mit Weinbergschnecken  € 22      

und Kräuterbutter, auf weißer Kalbsbolognese und Bärlauch    

 

Topinambur aus dem Smoker und geschmorter Lauch  -vegetarisch-    € 22 

mit Bibbeleskäs´ und Röstzwiebelfond   

   

Räucherforelle mit pochiertem Landei, Kartoffelschaum   € 22 

und Croutons       

           

Gebratene Blutwurst mit Walnusskrokant -vom Ritzmannhof-   € 22 

mit frischem Meerrettich, Linsen und Gewürzapfelchutney                                                                                                                              

 

  

 

 

HAUPTGERICHT 
 

Gegrillter Spargel mit Pinienkernen und Parmesan, -vegetarisch-   € 30 

Ziegenkäsegnocchi und Sauce Choron  

    

Roastbeef mit gegrilltem Spargel vom Martinshof          € 38 

mit Sauce Choron und Röstkartoffeln  

           

Lachsforellenfilet mit Flusskrebsen, Nudelrisotto und Spargel    € 38                                    

                  

Karré und Ragout vom Deichlamm mit Auberginen      € 40 

und Ziegenkäsegnocchi         

   

 

       

 

DESSERT  
 

Gebackene Griesknöpfle mit Erdbeeren und Vanilleeis   € 14 

      

Café Gourmand Kaffeespezialität mit kleinem Naschwerk    € 14 

 

Hausgemachtes Sorbet mit Schuss oder ohne Schuss     € 14 

  

Käsevariation von Wissmann’s vom Landauer Wochenmarkt           € 15  
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