
    
Wählen Sie Ihr Menü  

(Preis pro Person) 

Stellen Sie sich Ihr Menü zusammen 

Vorspeise - Hauptgang (Fleisch oder Fisch) - Dessert	 	      € 72 

Vorspeise - Hauptgang (vegetarisch) - Dessert                   € 69 

Vorspeise - Vorspeise - Vorspeise	 	 	 	 	 	 	 € 65 

Vorspeise - Vorspeise - Hauptgang	                               € 82 
(NUR TISCHWEISE) 

ÜBERRASCHUNGS MENÜ  
nur Tischweise 

- 3 Gänge -  
 € 66 pro Person 

  
- 4 Gänge -  

 € 79 pro Person 
Lassen Sie sich doch einfach von unserer Küche überraschen! 

ODER 
„Es wird gegessen, was auf den Tisch kommt“ 

In den Menüpreisen enthalten ist unser hausgebackenes Brot und Dips 

Ohne Menü oder BROT EXTRA €5 

Wir akzeptieren: Barzahlung und EC Karten/Girocard 
und keine Kreditkarten - No Credit Card! 



Bitte wählen Sie Ihr Menü 

VORSPEISE                                a la carte 

Salat von gebratenen Meeresfrüchten mit Aioli,   	  	 	 	   25                             
Zitronenvinaigrette und Croutons  

Mit BBQ Sauce glasierter Schweinebauch  
vom Donnersberger Landschwein mit gepoppter Schwarte,  	 	   24                            
marinierten Tomaten und Selleriecreme 
  
Pulled Beef Krapfen mit Ziegenfrischkäse  	 	   	 	 	   24      
gepickelten Roten Zwiebeln und Erbsenhummus   
  	 	 	 	 	 	 	 	       
Ziegenkäse von der Ferme du Steinbach -vegetarisch-    	 	 	    23 
im Brickteig gebacken mit Kürbis, Senf und Kürbiskernpesto   	 	 	     

Gebratene Blutwurst vom Ritzmannhof mit Walnusskrokant,           23 
Linsen, Apfelchutney und Meerrettich 

HAUPTGERICHT    

Rehschnitzel aus der Gleiszeller Jagd in der Haselnusskruste	   38 
mit Spitzkohl, Pfifferlingen, Aprikosen und Kartoffelpüree 

Wolfsbarschfilet mit Tomaten, wildem Brokkoli	 	 	 	   40 
Safranrisotto und Krustentierschaum 	 	  	 	    
       
Geschmortes Kalbsbäckchen mit Gremolata,  
konfierten Kirschtomaten, Pfifferlinge und cremige Polenta  	   38 
    	  
Gebratene Kalbsleber  
mit Salbei, Speck und Röstzwiebeln, 
gegrillter Kürbis und Selleriepüree                               38 

Spitzkohlroulade mit Pfifferlingen, -vegetarisch-       		 	   33 
konfierten Kirschtomaten und cremige Polenta mit Bergkäse           
       

DESSERT 

Rostiger Ritter mit Zwetschgen und Sauerrahmeis                   16                  

Hausgemachtes Sorbet - mit oder ohne Schwips -                    14 

Nougatparfait mit Haselnüssen, Aprikosen und Schokocrumble        16 

Käse vom Landauer Wochenmarkt                                     17

Wir akzeptieren: Barzahlung und EC Karten/Girocard 
und keine Kreditkarten - No Credit Card! 


